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Tehnologia gratarelor Synergy

Tehnologie patentata

Arzdtoare pe gaz sau electrice
patentate, cu pandla 60 %
consum mai mic decat grdtarele
clasice si control precis al
temperaturii

Gust si randament

Atomizarea grdsimilor si
caramelizarea la temperaturi mari
dauun gust incredibil, cu pierderti
mai mici de greutate si suculentd
PEREIE]
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Inovatie premiata

Tehnologia Synergy a castigat
premii si a stabilit noi standarde
de eficientd sigust

Curatare simpla

Grasimea este atomizatd si
rdmane doar cenusd, se aspird in
cateva minute, frd tavd de
grasime

Caldura controlata

Flux de aer tip vortex pentru
arderea completd a grasimilor,
elemente ceramice/metalice care
mentin temperatura la utilizare
intensd, sistem de rdcire rapida

Mediu mai curat

Mai putin fum si CO2, emisii reduse
simai putine particule PM 2.5,
respectiv o bucatdrie mai curata si
mai sdndtoasa
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Produsele Synergy

Trilogy integreaza cele mai noi tehnologii
Synergy si poate fi transformat intr-o plitd, oferind
multifunctionalitate pentru o gamd larga de preparate.

Moduri de gitire: gdtire (pe gratar), gatire lentd (pe politd
de slow cooking) sau mentinere (pe politd superioara)

Control inteligent al temperaturii
Tehnologia Smart asigura reglarea precisd sirapida a
temperaturii.

Disponibil in mai multe dimensiuni

Modele pe gaz: 600 mm - 900 mm -1300 mm - 1500 mm -
1700 mm

Modele electrice: 500 mm - 900 mm

CharGo are aceeasi tehnologie inovatoare ca toate
C h a r G 0 gratarele Synergy, dar functioneazd atat ca grdtar, cat
si ca cuptor, sporind optiunile din bucdtarie.
Conceput pentru interior.

Se foloseste sub hota si poate inlocui un gratar standard
sau un cuptor cu cdrbune.

Fara bataile de cap ale carbunelui: fara costuride
depozitare, fard ventilatie speciala si fara problemele de
sandtate ale gratarelor obisnuite.

Aromd autentica, afumatd siintensd, specifica
cuptoarelor cu gratar.

Mai rapid si mai eficient

Timpi de gatire cu pand la 50% mai mici si un consum de
energie cu 20-30% mai redus decat gratarul Synergy
Trilogy.
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Produsele Synergy

CharGo Dual
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Combina avantajele gratarelor Trilogy cu cele ale
gratarelor CharGo ntr-un singur echipament, functionand
atat caun cuptor, cat si ca gratar.

Meniu mult mai variat: pe [anga gratar clasic, poti pregati
pizza, legume, paine, bucati mari de carne, coaste si pui
ntreg — plus poti afuma alimentele.

Timpi de gdtire mult mai scurti, adesea redusi la jumatate.
Control total al temperaturii, care poate fi setata si
mentinutd cu o precizie de 5°C.

Aroma autentica, afumata si intens3, specificd
cuptoarelor cu gratar.

Eficienta energetica superioara: consum cu 20-30% mai
mic decat un grdtar Synergy standard.

Conceputa pentru bucatarii profesionale, plita electricd
Synergy oferd un instrument fiabil si eficient pentru gatitul unei
game variate de preparate.

Gatire precisa: 10 trepte de reglaj al temperaturii, cu o precizie
de 5grd C, pentru rezultate perfecte de fiecare data.

Caldura uniforma: distributie uniforma a caldurii pe toata
suprafata, cu elemente integrate care reduc socul termic si
sporesc consistenta.

Eficientad maxima: o cantitate mai mare de mancare per metru
patrat la acelasi consum de energie, plus o zona de gdtire lenta

siun suport pentru garnituri integrate.

Constructie durabild din otel inoxidabil, cu placd din otel
moale sau crom, si afisaj digital cu butoane tactile.

Productivitate ridicata: pana la160 de burgeripe ord la
modelul 600E si 280 pe ora la modelul 900E.
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