CATALOG
GENERAL

G SDS

calitate si profesionalism

ECHIPAMENTE PROFESIONALE PENTRU:

& BUCATARIE - BAR

& PIZZERIE - PATISERIE - PANIFICATIE
G SPALATORIE - CURATATORIE

G ASPIRAT - CURATAT - MATURAT

www.sdsgroup.ro




CALITATE SI PROFESIONALISM

Compania SDS Group s-a constituit in anul 1995, din dorinta de a aduce pe piata din Romania echipamente definite prin calitate, performanta si

inovatie. De atunci si pana in prezent am reusit sa satisfacem cu succes nevoile clientilor nostri din peste 12 domenii de activitate.

Produsele oferite de Compania noastra se orienteaza spre utilarea completa a oricarei afaceri din punct de vedere al echipamentelor
profesionale de bucétarie, patiserie/cofetérie, panificatie, bar, spalatorie si curatatorie chimicd, aspirat si curatat pardoseli si nu numai. Avem in
portofoliu peste 700 de clienti care au ales deja calitatea produselor si serviciilor pe care le oferim.

Compania SDS Group ofera echipamente care provin de la producatori de renume, precum Electrolux Professional, Kannegiesser, Nilfisk,
Firbimatic, Zanolli si altii, selectionati cu grija astfel incat raportul calitate-pret sd fie corect.

Venim in intdmpinarea nevoilor dumneavoastra cu solutii complete, asigurate de profesionisti in domeniu:
* Consultantd privind normele sanitare si de sigurantd actuale
* Realizarea schitelor cu privire la amplasarea echipamentelor si proiectelor de utilitati
* |Implementarea proiectului prin montarea si punerea in functiune a echipamentelor
* Scolarizare pentru angajatii care vor utiliza echipamentele
* Intretinere, service si piese de schimb in garantie si post-garantie

Referinte:

OMV Petrom SA

Auchan Romania SA

Inmedio (Lagardere)

Pizza Hut

Taco Bell

Alba - Hotel Parc Alba lulia

Alba - Hotel Transilvania Alba lulia

Alba - Sky Sureanu, Tau Bistra

Bistrita - ROMBAT SA

Bihor - Hotel Prezident Baile Felix
Brasov - Teleferic Grand Hotel Poiana Brasov
Bucuresti - Hotel Autograph by Marriott
Bucuresti - Hotel Hilton Garden Inn Old Town
Bucuresti - Ecoclean

Bucuresti - World Class

Bucuresti - Zentiva

Bucuresti - Spitalul Elias

Bucuresti - Yellow Submarine
Bucuresti - Kane

Bucuresti - Hard Rock Café

Bucuresti - Gregory's

Compania noastra va ofera echipamente profesionale pentru:

PIZZA 18

BUCATARII
- bloc termic

- echipamente de gatit monobloc
- echipamente de gatit industriale

- cuptoare gastronomice
- preparare statica

- preparare dinamica

- spalare pahare si vase

(aras Severin - Afrodita Resort&Spa Baile
Herculane

(luj - Restaurant Marty

(luj - Banca Transilvania

Constanta - Hotel Delta Jupiter;
Constanta - Hotel CONDOR Mamaia
Constanta - Hotel IAKI Mamaia
Constanta - Hotel Oxford

Constanta - Niss Mode Constanta

Dolj - Hotelurile Emma Craiova;

Galati - Spalatoria GO GO

Gorj - Spalatoria Nufarul Tg. Jiu

Gorj - Ramada Tg. Jiu

Hunedoara - Hotel Germisara Baile Geoagiu
lasi - Spalatoria Perla

lasi - Spital Arcadia

lasi - Club Fratelli

lasi - Spital Neuro

lasi - Hotel Unirea

lasi - Hotel Ramada

lasi - MammaMia

Maramures - Hotel Magus Baia Mare
Maramures - Spalatoria Hilary Baia Mare
Mehedinti - Spalatoria SIA Textile Orsova

ng. 3-15
ng.3-5
ng. 6
ng. /
na.8-9
na. 10-11
ng. 12-13

BAR

PATISERIE-COFETARIE pg. 20

PANIFICATIE

Mures - Hotel Bradet, Danubius si Faget Sovata

Mures - Hotel Double Tree, Sighisoara
Neamt - Salubritas SA Piatra Neamt
0lt - Spalatoria Ecobubble Slatina
Prahova - Hotel Sinaia

Prahova - Complex Cheile Gradistei
Satu Mare - Restaurant Majestic, Satu Mare
Satu Mare - Hotel City, Satu Mare
Sibiu - Spitalul Judetean

Sibiu - Spital Polisano

Sibiu - Supermamma

Sibiu - Aral

Suceava - Spalatoria Oscar

Timis - lulius Congress Hall

Timis - Restaurant J'Adore Lugoj
Timis - Zone Cafe

Tulcea - Hotel Delta Nature Resort
Tulcea - New Lebada Resort and Spa Crisan
Valcea - Ramada Rm. Valcea

Valcea - Calimantesti-Caciulata SA
Valcea - Hotel Imperial Baile Olanesti
Vaslui - Vascar

Vrancea - Complex Laguna Focsani
Vrancea - Spalatorie Lebada

Pentru lista
completa
de referinte
vd rugam
accesati

www.sdsgroup.ro/
referinte

sal
accesand

codul QR
e mai jos:

PY
P9.

pg. 21

SPALATORIE ng. 22-23
CURATATORII CU APA / CURATATORII CHIMICE

A pg. 24
pg. 26
- T

SPALARE SCARI SI BENZI RULANTE
CURATARE SI ASPIRARE PARDOSELI q.2/-28

v

MASINI DE MATURAT STRADAL pg. 28
ASPIRATOARE INDUSTRIALE ng. 29

Consultanta, proiectarea locului de amplasare, montajul, instruirea utilizatorilor, service-ul
in garantie si post-garantie sunt oferite la cele mai inalte standarde pe intreg teritoriul tari.

- echipamente frigorifice
FAST FOOD :
AUTOSERVIRE .
LIBERO PRO
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echipamente  bloc termic fiisetrolux
d Sunt echipamente modulare realizate intr-o gama larga de modele si variante pentru a asigura

VgV = . v o5 v . = a
buc at arle o functionare perfecta, indiferent de marimea locatiei deservite: )
- Linia 600 si Linia 650 - pentru locatii de mici dimensiuni (fast-food-uri, bistro-uri cu pana la 50 locuri)

- Linia 700 - pentru restaurante de capacitati medii (50-150 locuri)
- Linia 900, Linia 1100 si echipamentele monobloc - pentru cantine si restaurante mari

. Liniile de gatit 700XP si 900XP de la Electrolux Professional includ o gama larga
A=« de echipamente de cea mai bund calitate, performante, fiabile, flexibile in exploatare
si avand costuri de mentenantd reduse.

00O 00

h e — — =
masini de gatit pe gaz
Modele:
-top i
- cu suport tip dulap L]

- cu cuptor (pe gaz sau electric)
Flacara tip floare care asigura o reducere a consumului de gaz
cu pana la 50% prin concentrarea caldurii pe fundul vaselor,
evitand dispersarea in bucatdrie

o oq_ﬁW magini de gatit electrice

= Modele:
- top, cu suport, cu cuptor
- cu plite electrice, vetroceramice, cu inductie

Masinile de gatit cu inductie au o eficientd energetica de circa 90%,
reducand consumurile de energie cu peste 60% fata de plitele
L electrice traditionale

plite solide pentru oale mari MRS ER
Alimentare: gaz sau electric ‘ = |
L I

Modele:
calitate si profesionalism

-top

- cu suport tip dulap

- cu cuptor pentru tavi GN2/1
- cu 2 arzatoare suplimentare




Electrolux

PROFESSIONAL m

Alimentare: gaz / energie electrica
Suprafete de coacere netede, striate
sau mixte

Sertare de colectare grasimi

Margini de protectie a zonei de coacere

Suprafetele de gatire sunt cu acoperire speciala, rezultand de aici consumuri mai mici = s
si mai putin efort pentru curdtare.

— S Modele: cu incalzire indirectd sau cu roca vulcanica
B % Alimentare: gaz / energie electrica
Multifunctionale, cu suprafatd de coacere

e w | omw pentru carne (pe o parte) si pentru peste
| si legume (pe cealalta parte)
Do O Sertare colectare grasimi

Alimentare: gaz / energie electrica
Modele:

- simple (0 cuva)

- duble (doua cuve cu actionare independenta)

- cuva in V cu randament mai bun si cu duratd mai mare de
utilizare a uleiului

- cu ridicare automatd a cuvei si cu programator

- u sisteme de filtrare a uleiului

Alimentare: gaz / energie electrica

Modele:
: - U0 cuvd
— - cu 2 cuve (cu actionare independentd)

Dispozitive de oprire automata in lipsa apei din cuva

P— p— Robineti de umplere cu apa
Optional: sistem de ridicare automatd a cosurilor

vl v

Alimentare: gaz / energie electrica
Temperatura reglabila: 60-90°C
Accesorii: robineti evacuare apa, tevi prea-plin etc.

>
GOSDS
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" Electrolux
marmlte PROFESSIONAL

Alimentare: gaz / energie electrica / aburi
Incalzire:

- directa

- indirecta (sistem bain-marie)
(apacitate cuva: 60...250 litri
Cuve din otel inox AISI 316 antiacid
Supape de sigurantd si manere ergonomice

& |ﬁ Suprafetele de gatire sunt cu acoperire speciald, rezultand de aici
= consumuri mai mici si mai putin efort pentru curatare.

tigai basculante

Alimentare: gaz / energie electrica

(apacitate cuva: 60...100 litri

Temperatura de lucru: 90...290°C

Capace i cuve cu pereti dubli

Cuve din ofel sau inox AlSI 316 special (antiacid)

elemente neutre

Material suprafate de lucru: otel inox AISI 304
Cu sau fara sertare depozitare

suporti pentru echipamente

Module compatibile cu echipamentele
Accesorii: usi, sertare, ghidaje etc

Modele:
- pentru refrigerare (-2...+10°C) =
- pentru congelare (-15...-20°C) | illll!l!ll!lfl#ﬁ#ﬂﬂ‘ﬂ

. il 11
= i
Cu usi sau cu sertare — - iﬂu I#Hil i it

il lIIII’III|III|IIIII'II!'i

J U

Echipamentele Electrolux - fiabile, performante,
ergonomice si usor de igienizat - reprezinta alegerea ideala
pentru o bucatarie flexibila i perfect adaptata oricaror exigente.

[ R
calitate si profesionalism




[{] Electrolux echipamente de gatit
Thermaline M2M monobloc

Echipamentele Thermaline M2M (Made 2 Measure), concepute si fabricate in Elvetia, va ofera echipamente de foarte mare eficientd,
avand incorporate ultimele tehnologii din domeniu. Liniile calde Thermaline M2M (Made 2 Measure) sunt create pentru a respecta cerintele
oricarui Chef al unui restaurant de 5 stele, avand un design elegant si fiind ergonomice, eficiente, fiabile si durabile.

-—
=

—9 - Masini de gatit pe gaz, cu sau fara cuptor
: - Masini de gatit electrice cu inductie sau

cu infrarosii

- Plite solide

- Plite cromate

- Tigdi multifunctionale

- Friteuze

- Bain Marie-uri

- Masini de gatit paste

- Elemente neutre

e, | s Echipamente disponibile:

De peste 80 de ani Molteni produce piese de bucatdrie de neegalat, de o frumusete rara si moderne.
Fiecare piesa este unicd, fiind personalizata in functie de preferintele si gusturile celui care o va utiliza,
si poate fi electrica sau pe gaz. Combinand stilul clasic cu cele mai noi tehnologii, fiind ergonomice,
de calitate inegalabila, fiabile si robuste, fiecare echipament Molteni este rezultatul exceptional al
experientei si profesionalismului.

&SDS

calitate si profesionalism




echipamente de gatit G
industriale

Sunt echipamente caracterizate printr-o mare productivitate, costuri minime de utilizare i intrefinere.
Aceste echipamente sunt concepute si realizate pentru a asigura performante maxime din toate punctele
de vedere: calitatea materialelor, fiabilitatea, siguranta, usurinta in exploatare.

Flexibilitate maxima pentru bucatarii cu capacitate foarte mari ; spitale, catering
pentru aeroporturi, hoteluri si restaurante. Se poate fierbe, praji, gati cu aburi sau
gati sub presiune in acelasi utilaj, economia de timp si spatiu fiind foarte mare

- Igiena, inainte de toate : sistem de protectie la apa IPX6 , de 8 ori mai ridicata fata
de cele standard

2 - Peretii dubli asigura pastrarea caldurii in interior

“ - Coacerea sub presiune asigura reducerea timpului de coacere cu pana la 70%
(comparativ cu sistemul de gatit traditional)

- Panou de comanda touchscreen, rezistent la zgdrieturi, cu pictograme usor de
recunoscut, intuitiv sl usor de utilizat

- Conexiune USB ce poate ajuta la stocarea pana la 1000 refete

- Constructie foarte robusta, sigurantd maxima, eficienta fara egal

tigai basculante

incalzire: gaz / energie electrica
Modele:
- gatire standard sau sub presiune
- stationare sau basculante
Diverse capacitati

incilzire: gaz / energie electric
Modele:

- gatire standard sau sub presiune
- stationare sau basculante

- Este un gratar pe gaz cu inalta productivitate, care marcheaza
produsul finit pe ambele parti

- Sistemul de gatire cu incalzire indirecta evita formarea
substantelor nocive pentru sanatate (PHAS)

- Productivitate: 100-300 kg/h (in functie de produs)

- Distanta dintre role: 3 - 50 mm (reglabild)

- Este destinata prajirii de cantitati mari de produse la costuri reduse
- Avantaje: productivitate mare in spatiu redus, marirea timpului
de folosire a uleiului, produse de calitate foarte bund, usor de programat
si de curatat
- Productivitate: 40 - 240 ka/h (in functie de model i de produs)
- Ridicare automata a cosurilor

- Filtru de ulei automat incorporat - e &
- Vitezs reglabils band l /

G5SDS
m[ tate si profesionalism




Electrolux stresul NU este un ingredient necesar
Skvline N mancarea qustoasa

44% dintre bucatarii din SUA au demisionat din cauza stresului
55% dintre bucatarii din SUA au folosit sau au considerat sa foloseasca prescriptii medicale pentru ase calma dupa o zi de lucru stresanta
51% dintre bucatarii din Londra au spus ca au suferit de depresie datorata stresului

— Sena . Electrolux Professional isi propune sd facd mai usoard viata bucdtarilor,
mai profitabila si cu adevarat mai sustenabild in fiecare zi.

Obiectivul este sd constientizdm despre cresterea culturii stresului negativ
in bucatariile profesionale si sd schimbdm modul de lucru traditional.

Schimba-ti viata la munca si extinde-1i orizonturile
cu solutiile all-in-one perfect integrate de la Electrolux Professional

Sunt doar 6 pasi pe care trebuie sa-i faci:

1. Preparare

2. Gatire

6. Servire

A
Pt

3. Racire rapida 4. Depozitare frigorifica

* =

— 1

« 11

.

A N

ot

! Multumita pioneratului Electrolux
unt Y N A & n
apoapeqata PrOfessionalin aceastd tehnologie
Fil pregtit Sky-Duo, cuptorul este deja la
SkyLine temperatura optima pentrua
Blast-Chiller  coace la prima ord dimineata.
Blast-chiller-ul are
acum si functia de dospire!

el — FIRST
SkyLine Cook&Chill inthe industry

\ “Trebuie s incepem s credem ca stresul negativ NU este necesar pentru a crea mancare gustoasa. in final, bucatarii fericiti creaza mancare mai gustoasd.”

FhI|ID |.|0Vd, Chef culinar al Institului de Arta Charlotte
‘ n
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cuptoare gastronomice

Electrolux

PROFESSIONAL

Qll\ll_in

VI\,

Ofera cele mai bune rezultate de gatire

Nu dezamageste in mijlocul unei zileaglomerate

LI B 4

Usor de folosit, intuitiv si oricine din bucatarie fard o specializare aparte il poate folosi

(el mai bun din clasa sa, ergonomic, performant si un raport bun calitate-pret

Modele:

- cu sau fara generator de abur
- cu programator digital sau touch-screen

ERGOCERT ‘

ERGONOMICS
CERTIFIED

L

Manual mode

Ideal pentru bucatari
pretentiosi
Dezlantuieste-ti creativitatea,
personalizeaza-1i fiecare ciclu de gatire

pentru nevoile tale si pentruaavea un

control total al cuptorului la cel mai mic detaliu.

Ideal pentru un meniu
repetitiv

Aceleasi retete pot fi gatite la acelasi
standard pentru orice cuptor Skyline S
cu ajutorul unui stick USB sau
conectandu-te prin OnE Connected

©

Automatic mode

Ideal pentru economisire
de timp si bani

Rapid, cu ajutorul unui ghid automat
al proceselor avansate de gatire

cu 11 noi cicluri speciale,

usor de personalizat.

| W ‘!I

Peste 15 ani de expertiza in
controlul precis al umiditatii

Sonda LAMBDA masoara
umiditatea in fiecare

secunda, de 60 de ori pe
minut, de 3600 de ori pe ora.

Sonda Multisenzor inclusa
are 6 senzori de mdsurare a
temperaturii, astfel incat
asigura standardele HACCP

Ai nevoie de o ventilatie
corespunzatoare!

Hota automata cu ventilator
incorporat are un senzor de

umiditate care o porneste automat

atunci cand se deschide usa.

-

‘ SD S ‘E‘
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pecirox echipamente
preparare statica

Aceste echipamente sunt absolut necesare in orice bucatarie profesionald, indeplinind cele mai
complexe cerinte de preparare, spalaresi depozitare aalimentelor. Sunt executate din otelinox
AISI 304, iar fiecare detaliu a fost proiectat si executat cu atentie: colturile si marginile sunt
rotunjite, suprafetele de lucru sunt robuste, picioarele sunt reglabile, etc.

F mese de lucru simple

Diverse dimensiuni si modele
Suprafete de lucru ranforsate rezistente la sarcini mari
Accesorii: sertare, roti, polite, elemente ranforsare etc

mese de lucru tip dulap

Diverse dimensiuni si modele

Suprafete de lucru ranforsate rezistente la sarcini mari

Alte modele: mese cu trecere (usi glisante pe ambele parti), mese calde,
mese calde cu trecere

spalatoare

Modele:
- simple, cu/fdra picurator
- duble, cu/fdra picurdtor
- pentru vase mari
Diverse dimensiuni si modele

mese speciale de preparare

Modele:

- preparare carne

- preparare si spalare peste

- preparare si spalare legume
Diverse dimensiuni si modele
Suprafete de taiere din polietilena
Inaltatoare perete, cuve spalare etc

&SDS
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Electrolux

PROFESSIONAL

dulapuri si polite suspendate

Modele de dulapuri suspendate:
- simple
- cu usi glisante
- Cu usi batante
Diverse dimensiuni si modele
Sisteme reglare inaltime polite suspendate

dulapuri depozitare

Diverse dimensiuni si modele
Usi glisante sau batante

Diverse dimensiuni si modele

Polite netede sau perforate
h Ot e Din otel inox sau aluminiu cu polite de polietilena

Sunt executate intr-o gama larga de dimensiuni si forme pentru a asigura acoperirea oricarui bloc termic i, in
functie de sistemul de prindere, pot fi de perete sau centrale . Sunt construite din ofel inox AISI 304, cu sudura
continud, cu laturile interne rotunjite si sunt prevazute cu filtre labirintice anti-grasimi, canale colectoare de grasimi
si condens si robineti de scurgere a acestora. -

hote de perete

Diverse dimensiuni si modele
Cu motor incorporat sau cu motor exterior
Modele clasice sau cu inductie si aport de aer proaspat

Diverse dimensiuni si modele
Cu motor incorporat sau cu motor exterior
Modele clasice sau cu inductie si aport de aer proaspat

motoare externe

Debite: 1000...15.000 mc/h
Transmisie: directa sau prin curele
1 sau 2 viteze

Optional: baterie de climatizare pentru aerul rece care se introduce in bucatdrie
Accesorii: variatoare turatie, invertoare, sisteme de iluminare etc.

[ ®R
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[{] Electrolux echipamente
procesare dinamica

ps=2 feliatoare carne

e

Diametru lame: 195...390 mm
Motoare ventilate

Gama foarte mare de modele,
inclusiv semi-automate sau automate

masini de tocat carne —t
e

Modele clasice sau cu sistem de racire
Productivitate: 150...600 kg/h
Otel inox AISI 304

(apacitate cuva: 25...180 kg
Sisteme de malaxare:

- cu 0 singurd lama de otel inox

- cu doud lame cu rotatii in sensuri opuse

; . . Fierastraie oase
o ] - lungimea benzii de tiiere: 1550 - 3100 mm

masini de umplut carnati i
aa:)p;:lgate ctllvé: 8..50kg %
c mm'ﬁe - verticale / orizontale ’9 :

Pl aliatoare legume

Modele cu alimentare manuala sau automata
Productivitate: 100...4300 kg/h
Motoare electrice ventilate
Discuri de feliere la cerere

masini de curatat cartofi

(apacitate cuva: 4...30 kg
Productivitate: max. 400 ka/h
Material: ofel inox AISI 304

G5SDS " .
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Electrolux

PROFESSIONAL

Capacitate: 3,3...14,5 kg

Turatie fixa (2600 RPM) sau reglabila (1100...2800 RPM)
Diverse cutite in functie de utilizare

]

Modele:

- (u cuve detasabile

- cu cuve nedetasabile si capuri rabatabile
(apacitate: 5...50 kg aluat

Partile care vin in contact cu aluatul sunt din inox e

Modele:

- (U viteza variahild sau 2-3 viteze fixe
- manuale sau planetare
Capacitate: 5...80 litri

Partile care vin in contact cu alimentele sunt din inox

sterilizatoare

= cufite
Modele:
- cu lichid :
3 - electrice .3
W . - cu ultraviolete
~E .—-wluu-ﬂmn \ 'I.L‘

i (apacitate: 15...20 cutite

masini de ambalat cu folie
termo-contractabila

Latime rold: 400...510 mm
Structura otel inox
Sisteme de taiere folie cu fire incalzite electric

la joasd tensiune (pentru unele modele) g @,

masini de ambalat in vid ——

Diverse modele si capacitati
Includ: pompe vid, tavi colectare lichide, manometre presiune vacuumare, butoane de reglare putere sudura

®
|
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Electrolux echipamente spalare
vase i pahare

Asigurd o completa igienizare a paharelor, farfuriilor, oalelor, tavilor, tacdmurilor, etc executand operatiile de spalare la 0 temperaturd
de 55-65 °Csi clatirea la 80-90 °C. Sunt construite din otel inox AISI 304 si pot fi dotate cu pompe suplimentare de evacuare sau clatire,
dedurizatoare apa, dozatoare detergent lichid, diverse cosuri suplimentare (pentru farfurii diverse forme, tacémuri, pahare, tavi, etc),
mese de intrare-iesire, mese prespalare, spalatoare, baterii de robineti, pubele, benzi transpoartoare, etc.

(ele mai performante din categoria lor
Ergonomice, flexibile, fiabile si usor de igienizat
Functie Soft-Start care previne spargerea paharelor
Boiler rezistent la coroziunea apei clorinate

Brate de spadlare i clatire din ofel inox AISI304

masini de spalat vase

cu alimentare frontal3 .

Cele mai mici costuri de operare
(ele mai performante din categoria lor
Boilere atmosferice care garanteaza o igienizare perfecta

Sigurantd maxima in exploatare . a v v
, s Masini de spalat vase cu capota

Cele mai eficiente si performante din categoria lor
Panou de comanda ergonomic, amplasat pe colt
Pereti simpli sau dubli

Igienizarea vaselor se poate face si in timpul spalarii

11111

Detergenti spalare si clatire

! ] N .!:Il e =
masini de spalat vase mari |
: Versatile, eficiente si durabile e g
Boilere atmosferice care garanteazd o igienizare perfecta llfr I'

L - o Pereti dubli pentru izolare termica si fonica .

(ele mai mici costuri de exploarare

masini de spalat vase tip tunel

Modele: rack type (compacte sau modulare) sau
flight type (cu benzi de transport speciale)

Adaptabile, usor de igienizat, rezistente si
avand costuri mici de exploatare

Modele Green&Clean, avand consumuri foarte mici
de api si energie '

~d
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echipamente frigorifice RN
Robuste, fiabile si economice, sunt indispensabile pentru racirea si mentinerea materiei prime, semipreparatelor si produselor finite la temperaturile

necesare (refrigerare -2...+10°C sau congelare la -25...-18°(). ) )
Sistemele de racire performante asigura o temperatura uniforma in interiorul echipamentelor, garantand o calitate perfecta de stocare a alimentelor.

Conform directivei UE 2015/1095, din 1iulie 2016, toate echipamentele frigorifice vandute in Europa trebuie sd aibd o eticheta cu clasa energetica aferenta.
Dulapurile frigorifice de la Electrolux Professional se pozitioneazd in cele mai inalte clase energetice (de la A la D), avand un consum de energie redus cu

pana la 65% fatd de alte echipamente similare.
) dulapuri frigorifice

Cele mai eficiente din piatd, cu economie de energie de pand la 65% fatd de
modelele standard

Performante, silentioase, fiabile

(apacitati de depozitare mai mari la aceleasi gabarite externe

Sistem special de distributie a aerului rece in interior pentru o eficienta maxima
Agregate monobloc de mare eficientd

Izolatie termica cu poliuretan special, rezistent la imbatranire

Certificate internationale EIA, ECA, CECED, GO'ENERGIM / ERK

mese frigorifice

Performante, eficiente, silentioase si fiabile

Agregate monobloc amplasate central sau lateral

Protectie la apa IPX5 (se pot spdla cu jet de apd)
Programator HACCP cu alarme prestabilite sau programabile
Posihilitate de conectare la un PC sau la 0 imprimanta

P

b ] camere frigorifice

(apacitate: 3 - 35 m’ sau in conformitate cu solicitarile beneficiarilor
Panouri metalice cu izolatie din poliuretan cu grosime de 60, 80, 100 mm
Agregate monobloc sau split, cu panouri de comanda digitale
Temperatura ambientala: maxim +43°C

Destinatie: camere de hotel (functionare silentioasa si fara vibratii)
(apacitate: 28...56 litri
Panouri exterioare in diverse culori
Modele:
- cu refrigerare

- cu refrigerare si congelare (-12°C) /
F ®
\ O SDS
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Electrolux

PROFESSIONAL

linia SNACK

Linia 600 / 650: sunt echipamente ideale
pentru deservirea restauratelor mici, a
snack bar-urilor, a fast-food-urilor,
pizzeriilor, etc. Fiind echipamente
modulare, configuratia blocului termic
poate fi adaptatd in conformitate cu
cerintele beneficiarului. Alimentarea
poate fi electrica sau pe gaz.

echipamente fast food

Sunt echipamente cu
putere si dimensiuni mai
reduse, care asigura insd o
mare flexibilitate in
functionare si sunt usor de
utilizat.

Masini de gatit si plite solide
Plite si gratare

Friteuze si incalzitoare cartofi
Masini pentru fiert paste
Elemente neutre

Spadlatoare

Bain-marie

Baze neutre si refrigerate

salamandre

Alimentare: gaz / energie electrica
Surse de caldura amplasate in capacul superior, care poate fi mobil / fix
Ideale pentru incalzire sau finisare "au gratin” (gratinare)

Cu una sau doud zone de coacere
Suprafete netede / striate
Termostate reglabile pana la 300°C

L SpeeDelight

GUST PERFECT LA VITEZA RECORD - SpeeDelight este noua solutie profesional
pentru industria fast-food: este un echipament cu doua placi ce combina
pentru prima oara 3 tehnologii de gatit:
- contact grill (placa superioara),

- radiatii infrarosii (placa inferioard) i
- microunde (in incinta de gatire)

L

[ ] 1_ =
[ . . e : 1
i masini de kebab AR
G Alimentare: gaz / energie electrica g
. (apacitate carne: 7...100 kg Lﬁ%ﬁ

Elementele de incalzire .
cu functionare independenta ro“soa re

\ | 2{2}32},‘3;@%1‘1‘,‘,%;{‘},’,2Sp'te5' Alimentare: gaz / energie electricd

Numar spite: 2...8
®R
O SDS /
calitate si profesionalism
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echipamente de €) EMAINOX
autoservire

0 gama larga de echipamente pentru mancaruri calde, pentru salate sau bauturi, pentru deserturi, etc, de calitate excelentd, usor de
utilizat i intretinut,flexibile in functionare si cu un design modern care pot fi asamblate in linii de autoservire in conformitate cu
solicitarile beneficiarilor. Sunt realizate in totalitate din otel inox AISI 304 cu posibilitatea placdrii suprafetelor exterioare cu lemn sau
alte materiale in diverse culori.

Module reci Unitati case de marcat

Module calde Unitati paine, tavi si tacamuri

Module neutre Accesorii: drumuri de tavi, carucioare etc.
incalzitoare farfurii

Modele: .
- insulare (cu incalzire / cu racire / mixte) - .. ———
- de perete (cu incalzire / cu ricire)
Cuve din inox cu diverse capacitati
Exterior din lemn - diverse nuante

LiberoPro este un modul de gatire in fata clientului datorita filtrelor care elimina toate particulele si mirosurile emise in timpul gatirii.
- este 0 solutie de gatit flexibila, eficienta, profesionala si usor de instalat
- design intelligent, modern si ergonomic
- eficienta energetica de peste 90%, ambalaj 100% reciclabil
- echipamente disponibile: plita inductie cu o zona, plita inductie cu 2 zone, plita, wok
- panou frontal din inox sau personalizat in functie de solicitarile clientilor

GSDS

calitate si profesionalism
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2 7 Ezanolii echipamente pizza

e —

cuptoare pizza

— Alimentare: gaz / energie electrica
— Modele:

— coacere pe vatra

— cu banda (tip tunel)

— pe lemne

— rotative
— Panouri de comanda: analogice / digitale =
— Temperaturi maxime de lucru: 400-450°C
— Sisteme iluminare interna

mese preparare pizza

— Lungimi si capacitati diverse

— Modele cu2, 3, 4 usi si / sau sertare

— Suprafate de lucru din granit

— Unitati de ingrediente cu sisteme de racire separate sau cu
sisteme de racire comune cu mesele

— Temperatura ambientald de functionare: max. +43°(

malaxoare aluat

— Modele:
- CU cuve nedetasabile i _
- U cuve detasabile si capuri rabatabile ! = =l
— (Capacitate: 5...50 kg aluat ; T
— Una sau doua viteze de malaxare \ f =

— Partile care vinin contact cu aluatul sunt din inox

.£|
b

-

formatoare pizza

— Modele:
— cu cilindri (formare la rece)
— hidraulice (formare la cald)

vitrine calde

— Temperatura de lucru: 30...90°C
— Modele:
— — orizontale, cu plite termostate

a - ceramice sau din inox
\ — verticale, rotative
F ®
O SDS

calitate si profesionalism




echipamente de
har

baruri complete

Sunt executate din diverse module si accesorii in
functie de spatiul disponibil, iar designul si
furniturile sunt realizate in conformitate cu
solicitarile clientilor. Pot fi compuse din:

Module frontale neutre / refrigerate

Vitrine calde / refrigerate / pentru inghetatd
Coltare interioare / exterioare la 45-90°
Retrobaruri neutre / refrigerate

Module pentru expresoare cafea

Diverse accesorii: chiuvete, hote, sisteme de iluminare, etc.

expresoare cafea

Modele: semiautomate, automate, superautomate
Numar grupuri: 1-2-3-4

Dispozitive apa calda si abur

Rasnite pentru cafea

incorporate sau separate

dlstrlbmtoare sucuri si produse congelate

(apacitate: 1,5/2/5 litri
Pahare din lexan / inox

(uT...3 rezervoare Cutite din inox AISI 420
pentru; ; -‘-
- sucuri
- granita
- faurt congelat
- inghetatd L. Modele:
1‘:3 - de hanc
‘\:: - (e perete

Capacitati: 0,55 / 1litru
Pahare din lexan / inox

storcatoare de fructe S| CItI’ICE

Modele:

- pentru citrice

- universale
Stoarcere prin presare/centrifugare
Productivitate: 20...100 litri / h

A AN O LT

-
-

/ masini cuburi de gheata

Modele monobloc sau modulare
Productivitate: 21...800 kg / 24 h
(apacitate stocare: 6...180 kg sau in containere termoizolate

E Rdcire condensator: cu apd / aer /
pm ®
n \ “!mé;qunﬁ

v



zanolli echipamente de

malaxoare aluat | patiserie
(ofetarie

- Cu cuve nedetasabile

- U cuve detasabile si capuri rabatabile

- tip furca
(apacitate: de la 5 pand la 50 kg aluat e
1-2 viteze de malaxare '

mixere planetare
si cuocicrema

Capacitate: intre 5 i 120 litri
Modele:

- (u 2-3 viteze fixe
- (uvitezd variabila ] ;
- Incalzire electricd sau pe gaz . - L

-.K\}_____,_—J-,_I

- ]
\m
M’P masini de foietaj

Sisteme comanda manuala si/sau pedald
Modele:

- manuale

- semiautomate

- superautomate
Latime banda: 500 / 600 mm

vitrine de cofetarie

Modele orizontale si verticale
Temperatura lucru: 0...8°C
Blaturi de lucru din granit
Geamuri drepte / curbe

2sau 3 polite de sticla

cuptoare patiserie

Alimentare: gaz / motorina / energie electrica
(apacitate: 4-20 tavi cu diverse dimensiuni
Hote de aspiratie si ventilatoare evacuare abur

T
Accesorii necesare: suporti, camere dospire, carucioare, tavi, etc Eﬁﬁ
e

. [
&SDS _/ =
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echipamente de
panificatie

ZUCCHELL!

malaxoare aluat

Modele:
- cu spiral de malaxare
- cu furca
- (u brate plonjate
(apacitate: de la 40 pana la 250 kg aluat

divizoare aluat

Modele:
- manuale
- hidraulice
- volumetrice

formatoare franzele si baghete

Dublu circuit pentru obtinerea lungimii dorite indiferent de gramaj i
de tipul de aluat

Latime banda de lucru: 550-600-700 mm

Cilindri de prelaminare si cilindri de laminare cu distantd reglabila

camere de dospire

Sisteme automatizate pentru producere abur
Senzori de umiditate

Izolatii din panouri de poliuretan expandat
Sisteme de iluminare

cuptoare rotative

Alimentare: gaz / motorina / energie electrica
Sisteme reglabile cu fante de introducere aer fierbinte
in camerele de coacere (coacere uniforma pe fiecare nivel)

cuptoare pe vatra

Alimentare: gaz / energie electrica / motorina
Modele:
- cu tuburi de presiune
- ciclotermice
Suprafete de coacere: 5...27 m’
Generatoare de abur independente pentru fiecare camera de coacere
Accesorii necesare: carucioare, panacoate, etc.

G5SDS
calitate si profesionalism




[{] Electrolux echmamente de spalatorie,
i dotelognt mtiestionn e omiomaree, (||t atorie chlmlca

Electrolux Professional Suedia, producatorul numarul 1in lume
pentru echipamente profesionale de spalatorii si curdtatorii ecologice. S | Wet CIea n I ng

masini de spalat cu

incarcare frontala

- capacitati intre 6 5i 120 Ko.

- incalzire electrica, abur sau apa fierbinte

- programatoare in limba romana

- dispenser detergent praf / lichid cu pana la 6 compartimente
- comanda pana la 12 pompe dozatoare detergent lichid

- adaptare inteligentd a nivelului de apa functie de incarcatura
- dozare dergent lichid functie de incarcatura

- eficienta energeticd cea mai ridicata

- cel mai mic consum de electricitate, apa si detergent

- cea mai buna calitate a spalarii

wd masini de spalat cu bariera
igienica

- capacitati intre 13 5i 110 Kg.

- incalzire electrica, abur sau apa fierbinte

- programatoare in limba romana

- dispenser detergent praf / lichid cu pana la 5 compartimente
- comanda pand la 13 pompe dozatoare detergent lichid

- adaptare inteligenta a nivelului de apa functie de incarcatura
- dozare dergent lichid functie de incarcatura

- eficienta energetica cea mai ridicata

- cel mai mic consum de electricitate, apa si detergent

- cea mai buna calitate a spalarii

- RABC Standard (Risk Analysis Bio Contamination)

uscatoare = [

- capacitati intre 6 i 65 Ko.

- incalzire electrica, abur, gaz sau cu pompa de caldura

- programatoare in limba romana

- cuva din otel inoxidabil cu miscare reversibila
(stanga - dreapta)

- control umiditate reziduald - opreste automat uscarea
a gradul de umiditate programat

- doua cicluri de uscare pe ora

- eficienta energetica cea mai ridicata

- cel mai mic consum de electricitate, gaz

- cea mai buna calitate a uscarii

_ 4
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Electrolux

PROFESSIONAL

1 R calandre cilcitoare

- necesita pre-uscarea in uscator a articolelor calcate

- incalzire electrica
| - lungime cilindru: 1000...2000 mm
Y - diametru cilindru: 230...300 mm 0
] - capacitatea de evaporare: 5-12 litri apa/ora |
- - alimentare si evacuare frontala |
calandre uscatoare - calcatoare B

- calcd articolele provenite direct de la maginile de spalat cu turatie mare de stoarcere
- incdlzire electricd, gaz sau abur

- lungime cilindru: 1600 - 1900 - 2000 - 2100 - 2500 - 2800 si 3200 mm

- diametru cilindru: 325 - 500 mm

- capacitatea de evaporare: 20-93 litri apd/ord -

- cilindrul de cdlcare din otel inox, otel nichelat sau in constructie Dubixium cu ulei termic

- benzi nomex rezistente la peste 220 grade C

- sistem automat de reglare a vitezei de cdlcare functie de umiditatea rufelor (DIAMMS)

- viteza de cdlcare reglabild: 1.5-9 m/minut functie de model

- posibilitatea configurarii calandrelor cu: alimentare automata, impaturire longitudinala sau longitudinald si transversala

echipamente de finisare

- mese Si cabinete de scos pete - pentru curdtdtorii umede si chimice
- mese de cdlcat aspirante - pentru spalatorii generale
- mese de cdlcat aspirante si suflante - pentru curatatorii umede
- mese de calcat aspirante, suflante si vaporizante - pentru curatatorii chimice
- prese universale - pentru curatatorii chimice
- prese de lenjerie - pentru spalatoriile de spital
- manechine (universale, curatare umeda, pantaloni si camasi) -
pentru curatdtorii umede si chimice

"

&SDS

calitate si profesionalism




HOHENSTEIN® [— | ogoon”

Electrolux

PROFESSIONAL } . e cane
i FROFESSIONAL
FABRIC CARE SYSTEM
(a0 varianta la curatatoria chimica - care in viitorul nu foarte indepartat va fi restrictionatd in utilizare datorita
impactului asupra mediului si asupra sanatatii oamenilor, Grupul Suedez Electrolux Professional a dezvoltat

cu ral,:aton | u med e sistemul de curatare umeda Lagoon® Advanced Care, aprobat de catre Hohenstein Institute si Wool Care.

Sistemul de curdtare umeda Electrolux Lagoon® Advanced Care se bazeazd pe echipamente si detergenti
EIECtrOIUX I.agoon® giestinj:{tvet sd _spﬁ_le sisa curete umed toate articolele de imbracaminte delicate, destinate in mod clas%c procesarii
in curdtatorii chimice.

Utilizand apa ca solvent natural de baza, sistemul Electrolux Lagoon® Advanced Care, curatd fara exceptie TOATE
articolele de imbrécaminte cum ar fi: costume, pantaloni stof, sacouri, fuste, rochii de mireasa, haine de piele,
paltoane, rochii de ocazie, incaltaminte etc., dar spald i articolele destinate spalarii clasice (camasi, tricouri,
prosoape, halate, lenjerie).

Advanced (are

Avantajele curatatoriei Lagoon®:

- Sistem de curatare ecologic utilizand numai detergenti
biodegradabili;

- (alitate mult mai bund a articolelor curtate umed,
comparativ cu calitatea celor curatate chimic;

- Articolele curdtate umed sunt pufoase si au culorile
reimprospatate;

- Articolele curdtate umed nu provoaca alergii si nu emana
substante cancerigene;

- Investitie mai mica comparativ cu o curatatorie chimica;

- Necesitd un spatiu mai mic comparativ cu o curdtatorie
chimica clasica;

- (Costuri de exploatare mult mai mici;

- Avizul de mediu se obtine mult mai usor comparativ cu
cel pentru o curatatorie chimica

Echipamentele si accesoriile necesare unei curatatorii umede k
Electrolux Lagoon® Advanced Care:

- Masa sau cabinet de scos pete;

- Masind / masini de spalat si curatat umed Electrolux Lagoon® Advanced Care;

- Dozator / dozatoare inteligente detergent lichid Electrolux Lagoon® Advanced Care;
- Uscdtor / usctoare Electrolux Lagoon® Advanced Care;

- Masa de cdlcat Electrolux Lagoon® Advanced Care;

- Manechin Electrolux Lagoon® Advanced Care;

- Masind deambalat - Conveior - (drucioare - Stendere

MATIC

(FRBIMVATIC ) o

masini de curatat chimic

— (Capacitati cuprinse intre 10 5i 40 kg

— Programator in limba romana

— Solvent curdtare: percloretilend, hidrocarburi, K4

— Numar tancuri solvent: 1-2-3

— Filtre ecologice nylon

— Filtre decolorare

— Pompe emolient

— Distilatoare automate solvent

— Senzori concentratie vapori percloretilena in aer (ppm)
— Sisteme de colectare automata a reziduurilor de solvent

‘
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eCh | pa me nte Kannegiesser
i nd UStri a I e Recomandate pentru capacitdti de procesare mai mari de 300 Kg. rufe / ord

pentru spalatorie

Masini de spalat tip TUNEL cu capacitati de 250 - 5000 kg/ord

Masina cu bariera igienica cu
capacitate de pand la 270 kg rufe

Uscatoare cu capacitati de pana
la 220 kg pe ciclu de uscare.

Calandre cu incarcare automata si sistem
de impaturire si stocare lenjerie

PROIECT SPALATORIE
KANNEGIESSER

&SDS

calitate si profesionalism
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® Firma noastra va ofera o gama larga de echipamente profesionale de cea mai

I - e bunta_lcah:]at_e plent:it_l cu_raltareav§| |g|_||en|zavreta_1I mc;ltamltntet!, po;et:elo_r §I! .
gentilor, hainelor din piele, manusilor, castilor de protectie a motociclistilor,
FARINELLI trolerelor, scaunelor auto pentru copii, precum si toate accesoriile necesare de la
Bieffe Farinelli Italia, producatorul numarul 1in lume pentru astfel de
echipamente.
CURATARE Functie de model, echipamentele se pot configura cu urmatoarele caracteristici:
ASPIRARE
INJECTIE ABUR PENTRU DESCHIDEREA PORILOR IGIENIZARE CU OZON .
INJECTIE SI PERIERE DETERGENT PRESPALARE INDEPARTAREA MIROSURILOR NEPLACUTE
INJECTIE SI PERIERE DETERGENT SPALARE DEZINFECTIE PRIN DISTRUGEREA BACTERIILOR SI A VIRUSURILOR
INJECTIE SI PERIERE DETERGENT SPUMARE PERIAJ CU ABUR SI DETERGENT
USCARE b IDEGRESARE
USCARE LA 40° PENTRU PANTOFI, CIZME, CASTI DE PROTECTIE CLATIRE CU ABUR SI ABSORBTIE SIMULTANE
USCARE PENTRU JACHETE DIN PIELE, GENTI NEBULIZARE AGENT PROTECTIE PIELE
Functie de dotari si productivitate, comercializam 3 tipuri constructive:
1. Masina profesionald pentru curatare 2. Masina profesionala pentru curatare 3. Masina profesionald pentru curatare
si igienizare Bieffe Scarpavapor No Limits siigienizare Bieffe Scarpavapor Plus si igienizare Bieffe Scarpavapor
- (ea mai accesorizata dintre masini, - model mediu ca si dotari - model care se preteaza si pentru
putand curata inclusiv haine din piele utilizare la locatia beneficiarului

Masina de spalat scéri rulante - treapta i contratreapti W |8 ] 1] =
JUMA STEP "0 / JUMA S-I-EP ]50 Reinigungstechnik

Specificatii: Panou de comanda electromecanic / touchscreen
Latimea de lucru: 520mm * Inaltimea maximd a treptei: 235 mm *
Indltimea minima a treptei: 185 mm JUMA TRAVEI. 600

GmbH

Masina de spalat scari rulante tip banda

Numar de perii: 18 +1* Greutate: 171 kg * Capacitate rezervor: 2x20 litri Cu TRAVEL 600 se pot curita benzile rulante si treptele
(antitatea maxima de aer de extractie: 162 m/h scarilor rulante. Puterea de extractie integrata
Dimensiuni (I. xLx I)' ]094 X540 x1001 mm previne scurgerea detergentu'm

inarborele de deplasare

(sistem electric si mecanic)

si astfel permite o curatare sigura,
usoard, fard reziduuri.
Specificatii:

Latimea de lucru: 2x220mm
Numar de perii: 4

Numar de role de aspirare: 2
Greutate: 126 kg

(apacitate rezervor; 2x15litri
Dimensiuni (L x L x 1): 1195 x 536 x 930 mm

GSDS 5 |
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\ Nilfisk
Y e columbus

echipamente de
_aspiratsi
curtat pardoseli

aspiratoare

- pentru mediu uscat

Fiabile, eficiente si silentioase

Putere mare de aspirare - intre 23 si 60 litri /secunda
Filtre Hepa disponibile ca accesorii suplimentare

- pentru mediu umed-uscat

Capacitati rezervoare de lichide cuprinse intre 18 si 78 litri
Silentioase - nivel de zgomot cuprins intre 62 si 70 db
Putere de aspirare intre 48 si 72 litri / secunda

masini de spalat-frecat si
aspirat pardoseli

Modele: - cu cablu electric sau cu acumulatori
- conduse sau cu post de conducere

Productivitate 480...9000 m’/h.

(apacitate rezervoare apa curatd / apa murdard intre 8 litri si 265 litri

Variante de magini cu bazine tratate antibacterian cu autorizare HACCP

B4
-

masini de lustruit pardoseli

Modele: actionate cu cablu electric sau cu acumulatori
Productivitate de pand la 3500 m’/h

TR

aspiratoare cu injectie-extractie
pentru spalat covoare sau mochete

Sunt eficiente, fiabile, de mare productivitate

Presiune de injectie-extractie de 4...9 bar (cea mai mare din gama ei)
Spala tesaturile in profunzime, ceea ce duce la revitalizarea culorilor
(apacitati rezervoare apd curata / murdara: de la 4 1a 75 litri

G SDS
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() Nilfisk Nilfisk

Q&7 Advance ALTO

Why Compromise

MAER

aspiratoare de curatat cu jet de aburi

Sunt ideale pentru spalari la temperaturi de 170 °C,

asigurand astfel si dezinfectia suprafetelor

Putere foarte mare de injectie / extractie

Presiune de lucru 8 bar

Posibilitate de alimentare continua cu apd pentru cresterea eficientei

masini multifunctionale de
maturat-frecat-spalat si aspirat

Cele mai performante masini din gama lor
Reprezinta solutia completd pentru curatenia profesionald a spatiilor
de mari dimensiuni, in interior sau exterior

Motorizari: benzina, motorina sau acumulatori

masini de maturat - aspirat

Modele: manuale sau motorizate

Motoare: electrice, pe benzina, motorina sau GPL
Productivitate de pand [a 16.000 m2/h

Pot fi dotate cu motoare electrice cu acumulatori, benzina,
motorina sau GPL

masini de maturat stradal

Masinile pentru maturat stradal sunt masini multifunctionale cu tractiune integrala (4x4),
cu motoare pe benzina echivalente EURO 5, certificare PM10 si 2.5

care pot fi transformate prin schimbarea accesoriilor in:

- masind de maturat stradal cu doua trei sau patru perii, cu umectare

- masina de spalat strazile cu apa sub presiune

T

- autovehicul de transport

- magina de curatat rigole si borduri

- masina pentru tuns gazon sau iarba cu dispozitiv de aspirare a ierhii taiate
Dispun de buncdre din inox pentru gunoi cu capacitati de 500 sau 1000 litri, cu sau fard umectare.

masini de spalat cu jet de presiune

e ’ T
I

Sunt robuste, fiabile si usor de utilizat.
Modele:

- (U apd rece

- (U apd calda

Presiune de spalare: intre 30 si 800 bari
. Alimentare electrica: 220V sau 380 V

Posibilitate de actionare cu motor termic (benzind sau motorind) £

Incalzirea apei se face electric sau cu motorind
Aparatele stationare pot fi utilizate in regim self-service

GOSDS
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ilfisk :
Wi (REs aspiratoare

Aspiratoarele Nilfisk CFM sunt destinate aspirarii si filtrdrii diverselor tipuri de praf, IndUStrIa Ie
uleiuri, medicamente, span, faind, ciment, fum, etc.

Sunt utilizate in industria aeronauticd, agriculturd, industria ceramica, industria chimico-farmaceutica, =
industria electronicd, industria alimentara, industria de productie de sticla si derivate din sticla,
industria textila, industria de prelucrare a lemnului, industria opticd, industria grea, industria
producatoare de plastic sau cauciuc etc.

aspiratoare monofazate

pot fi dotate cu unul, douad sau trei motoare
pot fi echipate cu mai multe tipuri de filtre, fiind disponibile si filtrele HEPA
variantele ATEX sunt destinate pentru aspiratia particulelor explozive

Sunt destinate functiondrii in cele mai dificile conditii, chiar si 24 de ore pe zi

Pot avea mai multe tipuri de filtre in functie de aplicatie si de cerintele clientilor,
inclusiv sistemul de puls-jet, precum si filtrele HEPA pentru pulberi toxice
Variantele ATEX sunt destinate pentru aspiratia particulelor explozive

Variantele OIL sunt destinate aspirarii uleiurilor si emulsiilor, cu separarea
lubrefiantului de aschiile metalice §i recuperarea acestuia

aspiratoare cu aer comprimat

Sunt destinate pentru zonele in care alimentarea cu energie electrica nu este permisa
Este necesard o unitate de producere aer comprimat
Sunt disponibile i in variante Atex

seria alba

Sunt destinate industriei chimice, farmaceutice si alimentare
Sunt dotate cu roti, sunt silentioase si nu au nevoie de operator

L Au sisteme de filtrare mai performante si pot fi prevazute cu accesorii speciale (Safe Pack)
Sunt disponibile i in versiunile Atex pentru zonele 215i 22

sisteme centralizate de aspirare

— Sunt utilizate pentru curatarea simultand a mai multor puncte de lucru
utilizand o singurd unitate de aspirare

— Sunt disponibile si in versiuni Atex

®
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servicii oferite
de firma noastra

@ consultanta @ proiectarea locului de amplasare @ instalare, montaj si punere in functiune

Proiectarea locului de amplasare si pozitionarea echipamentelor cu respectarea fluxurilor tehnologice i a tuturor normativelor
in vigoare se va face in functie de spatiul disponibil. Va prezentam mai jos un proiect pentru un restaurant cu circa 200 locuri.
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servicii oferite
de firma noastra

@ instruire utilizatori @ service garantie @ service post garantie

Vizualizarea hidimensionald si tridimensionald a proiectului oferd posibilitatea de a alege intre diverse echipamente
si de a solicita variantele optime din punct de vedere functional si estetic.
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